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Extension du Restaurant Scolaire &
 Création de deux Classes supplémentaires Maternelle et Primaire

GROUPE SCOLAIRE J. FERRY

04/05/2016

PLAN RESTAURANT SCOLAIRE - RDC
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CUISINE CENTRALE
ÉQUIPEMENTS RESTAURANT SCOLAIRE

    RÉFECTOIRE   
SE.1 Fontaine réfrigérée

     CUISSON   
CU.1 Lave-main à commande non manuelle
CU.2 Chariot de service 2 plateaux
CU.3 Rayonnage 3 niveaux
CU.4 Table adossée avec bac
CU.5 Etagère murale
CU.6 Table adossé
CU.7 Table mobile
CU.8 Friteuse gaz 25 L
CU.9 Élément neutre
CU.12 Four mixte 10 niveaux GN 2/1
CU.13 Marmites chauffe directe
CU.14 Sauteuse basculante à gaz
CU.15 Grill gaz
CU.16 Élément neutre sur placard
 Hotte d'extraction centrale
 Trancheur
CU.17 Armoire froide positive 1300L
CU.19 Casier à batterie
CU.20 Four mixte 20 niveaux GN 1/1
PL Poste de lavage-désinfection

     PRÉPARATIONS FROIDES 
PF.1 Table adossé avec bac
PF.2 Etagère murale
PF.3 Batteur mélangeur
             Coupe légumes

     LÉGUMERIE   
LE.1 Plonge à légumes
LE.2 Table de travail
LE.3 Eplucheuse 5 kg sur support inox
LE.4 Polyvalente à légumes 15 kg

     RÉSERVES    
RE.1 Chambre Froide positive 1800x1600 (Prod. Lait.)
RE.2 Chambre Froide positive 1600x1600(Fruits Leg.)
RE.3 Chambre Froide négative (Surgelés)
RE.4 Armoire Froide positive 650L (Viandes)
RE.5 Rayonnage 4 niveaux

     LAVERIE   
LA.3 Table de Tri
LA.8 Table de Tri + TVO
LA.5 Table entrée machine + bac + douchette
LA.6 Machine à laver à casiers
 Tunnel de séchage
LA.7 Table de sortie de machine
LA.8 Table adossée 1000x700
LA.10 Hotte Laverie

     RÉCEPTION DÉCARTONNAGE 
RD.1 Balance 150 kg
RD.2 Table mobile
RD.3 Destructeur d'insectes

     PLONGE    
PL.1 Plonge
PL.2 Casier à batterie

     FOYER DU PERSONNEL  
FP.1 Armoire positive Froide positive 500L
FP.2 Évier 1 bac et égouttoir
FP.3 Four micro-onde

     VESTIAIRES DU PERSONNEL 
VS.1 Armoire vestiaire
VS.2 Lave-main à commande non manuelle

     ALLOTISSEMENT EXPÉDITION
EX.1 Lave-man à commande non manuelle
EX.2 Table de travail
EX.3 Étagère murale
EX.4 Chambre Froide positive (produits finis)
EX.5 Rayonnage 4 niveaux
SR.1 Chariot de transport des repas
SR.2 Poubelle mobile

     RETOUR MATÉRIEL TRANSP. 
RM.1 Plonge
RM.2 Rangements
RM.3 Casier à batterie
PL Poste de lavage désinfection

     PRÉP. SALLE
PS.1 Meuble sur étuve
PS.2 Armoire froide positive 1300L (Primaire)
PS.3 Élément plateaux/verres/couverts
PS.4 Chariot de service 3 niveaux
PS.5 Armoire Froide positive 650L (Maternelle)
PS.6 Rayonnage 4 niveaux

     LOCAL POUBELLES  
LP.1 Destructeur d'insectes
PL Poste de lavage désinfection 

Légende

Équipemt existant
Nouvel équipemt

P R O J E T

NOTA BENE : Les côtes sont données à titre indicatif et
ne sont pas à mesurer sur les plans. Pour ce qui est des
dimensionnements techniques Cf. les plans TPFi.
L'entreprise est tenue de signaler toute éventuelle
contradiction.


